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___________________________________________________________________________________________ 

Angaben des Auftraggebers: 

Einsender/Auftraggeber:  Natur Konkret AG, Erlenstrasse 4, 8280 Kreuzlingen 

Probenmaterial: Keule, Truthahn 

Lieferant: Santokom, Homburg 

Untersuchungsantrag:  ESBL bildende Enterobacteriaceae 
___________________________________________________________________________________________ 

Untersuchungsmethode: ESBL: Methode kann im Labor nachgefragt werden 

Probeneingangsdatum: 18.09.2025 

Probenansatzdatum: 18.09.2025 

Gesamtseitenzahl: 2 Beilage: keine 
___________________________________________________________________________________________ 
 
Der Prüfbericht wird per E-Mail übermittelt. 
(Der unterschriebene Original-Prüfbericht kann im Sekretariat des Instituts eingesehen werden). 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Dr. Sabrina Corti 
Leiterin Bereich Diagnostik 
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Fortsetzung Prüfbericht Nr. 4145 /1-2 vom 22. September 2025 
 
 
Ergebnisse: 
 
 

Protokoll- 
Nummer 

 Produkt ESBL bildende Enterobacteriaceae 
in 10 g 

4145 /1 Keule, Truthahn n.n. 

4145 /2 Keule, Truthahn n.n. 
 
n.n.     nach Anreicherung nicht nachweisbar 

 


