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Mit Mut, Kraft, Freude und Ihnen …
11 konkrete Ziele

®®
seit 1990
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Natur Konkret AG

Guido Leutenegger

Sonnenstrasse 13F

8280 Kreuzlingen

Administration:

Sonnenstrasse 13F

8280 Kreuzlingen

Tel. 071 660 10 70

Vertrieb:

Hauptstrasse 21

8564 Engwilen

Tel. 071 660 00 30

Landwirtschaftsbetrieb 

Thurgau:

Gutsbetrieb Ulmberg

8272 Ermatingen

Landwirtschaftsbetrieb 

Tessin:

Stalla Rondine

6678 Coglio



Natur Konkret ist dank Ihnen zum grössten Landwirt­

schaftsbetrieb in der Schweiz geworden. Nur dank Ihnen 

ist das überhaupt erst möglich: Als Kunde, als Tierinves­

tor und als Geldgeber unterstützen Sie diesen Aufbau.

Natur Konkret ist nicht nur gross geworden: Es ist auch  

zum anerkannt nachhaltigsten Label der Schweiz gereift. 

Im Bereich Tierhaltung und Landschaftspflege setzen  

wir Massstäbe!

In den kommenden Jahren gilt es die Firma zu kon­

solidieren und weitere Geschäftsfelder zu erschliessen. 

Wir freuen uns, wenn Sie diesen Weg gemeinsam mit  

uns gehen.

Herzlichen Dank für Ihr Engagement.

Guido Leutenegger

www.natur-konkret.ch

g.leutenegger@natur-konkret.ch

Vorwort
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Natur Konkret –  
G. Leutenegger AG

Natur Konkret AG  
(Betriebsgesellschaft)

Natur Konkret 
Einzelfirma (Landwirtschaft)

Natur Konkret 
Guido Leutenegger GmbH 

(DE Ribbeckshorst)

Natur Fisch GmbH 
(Teichland Linum DE)

Natur Konkret 
Guido Leutenegger 

Planetal-Lütte GmbH (DE)

Mit klaren Strukturen und Verantwortlichkeiten sind  

wir transparent und können die Führungsaufgaben  

besser verteilen.

1 | Klare Strukturen schaffen  
Transparenz und Vertrauen
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Mein Sohn Livio wird nach erfolgreicher Ausbildung  

an der Landwirtschaftlichen Schule Arenenberg in den  

Betrieb einsteigen und mittelfristig Führungsaufgaben 

übernehmen. 

Meine Tochter Lara studiert Jus und arbeitet regelmässig 

in der Administration mit.

2 | Auf dem Weg zum unabhängigen  
Familienunternehmen
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Wir bezeichnen uns als das «tier- und naturfreundlichste  

Label der Schweiz» – wir meinen zu Recht. Um unsere  

eigenen Ansprüche und Aussagen kontrollieren und be­

stätigen zu lassen, arbeiten wir seit dem 1. Januar 2020 

mit zwei Kontrollfirmen zusammen: Bio Inspecta und 

Qualinova. Faszination Qualität: Bio Inspecta hilft uns 

bei der nachhaltigen Entwicklung und Stärkung unserer 

Marktposition.

Zudem steht unser Label speziell für folgende Punkte:

–	Mutterkuhhaltung, Kalb bleibt mindestens  

10 Monate bei der Mutter

–	natürliche Fortpflanzung, keine künstliche Besamung

–	kein Enthornen

–	Fütterung zu 100 % mit Gras/Heu,  

kein Kraftfutter: Mais, Getreide oder Soja

–	ganzjährige Weidehaltung

–	45 % ökologische Ausgleichsfläche zur Förderung der  

Biodiversität

3 | Wir bleiben dran



Alp Cottino im Val Colla nutzen wir bereits als Sommer­

unterkunft für unsere Gäste. Die renovierten Zimmer sind 

geschaffen dafür um einige Tage auf der Alp zu verbrin­

gen.

Wir renovieren zusätzlich die Käserei und Sie haben  

die Möglichkeit dem Alppersonal über die Schulter zu 

schauen und selber Hand anzulegen.

4 | Wir produzieren Alpkäse …  
und Sie auch
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Bei der Betriebsübernahme im Jahr 2016 war unser  

Betrieb in Brandenburg 450 ha gross. Durch Zukäufe und 

Pachten konnten wir ihn mittlerweile auf 620 ha erweitern 

und auf biologische Bewirtschaftung umstellen. Bei sich 

bietenden Gelegenheiten möchten wir den Betrieb weiter 

vergrössern und ihn so in eine gesicherte Zukunft führen.

5 | Betriebserweiterung Ribbeckshorst

KRANICHHOF
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In einem europäisch bedeutenden Schutzgebiet können 

wir einen Beitrag leisten zur Erhaltung des «europäischen 

Strausses»: Grosstrappen sind äusserst bedroht und in  

Brandenburg gibt es eines der letzten Vorkommen. Auf 

rund 1000 ha Fläche, die wir im Dezember 2022 übernom­

men haben, arbeiten wir eng mit staatlichen und privaten 

Naturschutzorganisationen zusammen. Unser Konzept  

einer naturnahen Landwirtschaft passt hier geradezu ideal.

6 | Zusammenarbeit macht Freude und 
gibt Kraft
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Der erste Versuch vor 2 Jahren ging zwar gründlich schief  

… aber wir geben nicht auf.

In einem Teil unserer Teichanlage in Linum pflanzen  

wir Reis an … und ich bin mir sicher, wir haben die Lehren  

gezogen und diesmal gelingt es … Reisanbau vor den  

Toren Berlins.

7 | Chancen nutzen
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Angesichts der Hiobsbotschaften über den Zustand  

unserer Biodiversität könnte man resignieren … aber das 

werden wir nicht tun. Die Erhaltung unserer Biodiversität 

motiviert mein ganzes Team und unser neuestes Projekt 

zur Wiederansiedlung des Rebhuhns ist auf gutem Weg.

8 | Nicht resignieren
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Weltweit konzentriert sich die Haltung von Hühnern  

auf Hybridzuchten. Wir haben uns spezialisiert auf die 

Haltung von Rassehühnern in Kleingruppen. 

 

Die mobilen Ställe ermöglichen immer wieder frische Aus­

läufe zur Verfügung zu stellen. Inzwischen konnten wir  

40 mobile Ställe anschaffen und ebenso in Brutapparate  

investieren, so dass wir unabhängig die Haltung weiter  

ausbauen können. Bei über 500 Fleischproben konnten  

wir nachweisen, dass unser Pouletfleisch frei von 

antibiotikaresistenten Keimen ist.

9 | Wir haben das Rezept … Antibiotika 
braucht es in der Nutztierhaltung nicht

 

Prüfbericht Nr. Natur Konkret ESBL 1 - 58 
Die Untersuchungsergebnisse haben Gültigkeit für das geprüfte Objekt. Ohne schriftliche Genehmigung des ILS darf der Bericht nicht aus- 
zugsweise vervielfältigt werden. Der Auftraggeber kann beim Prüflabor Angaben über die verwendeten Prüfverfahren erfragen. 
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Zürich, 27. März 2015 / RS / rb 
 
 
  
Prüfbericht Nr. Natur Konkret ESBL 1 – 58 
________________________________________________________________________________ 

Auftraggeber: Natur Konkret, Kehlhofstrasse 12, 8272 Ermatingen 

Probematerial:   Kot und Hühnerhalshäute  

Untersuchungsantrag:   ESBL bildende Enterobacteriaceae 

Untersuchungsmethode: Anreicherung in EE - Broth, 24h/37°C;  
  ESBL Agar (Oxoid) 24h/37°C 

Probeneingangsdatum: 24.03.2015 

Probenansatzdatum:  25.03.2015 

Gesamtseitenzahl: 2  Beilage:  keine 
    
________________________________________________________________________________ 
 
 
Der Prüfbericht wird per E-Mail übermittelt. 
(Der unterschriebene Original-Prüfbericht kann im Sekretariat des Instituts eingesehen werden). 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Prof. Dr. Roger Stephan 
Direktor 
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Wir sind stetig daran die Versand- und Servicequalität  

unserer hochwertigen Produkte zu verbessern. Um die 

Fleischreifung zu optimieren haben wir zusätzliche Kühl­

zellen eingebaut.

Unser Online-Shop wird stets mit neuen Produkten,  

neuen Rezepten und aussagekräftigen Bildern erweitert.

10 | Zufriedene Kunden … unser Ziel
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Die Freude, das Engagement und  
auch der Stolz unseres Teams sind der 
Schlüssel zum Erfolg. 

11 | Freude an unserer Arbeit
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 natur-konkret.ch
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